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1.¢0

GENERALIDADES ,

| 1.1. objetivo

El presente documento tiene por objetivo definir los
requisitos y procedimientos de control necesarios
para otorgar la certificacion del atributo de calidad
“Buenas Précticas Ganaderas para la Produccion de Car-
ne Bovina de la Provincia de La Pampa”, en el marco
del Plan Ganadero Provincial del Gobierno de La
Pampa para la diferenciacion de la carne vacuna.

1.2. alcance

Cortes de carne bhovina y su cadena de obtencidn,
diferenciados por el atributo de calidad, de aque-
llos operadores y Plantas de procesamiento, que
hayan firmado contrato para la certificacion del
protocolo de calidad con la Certificadora y hayan
sido auditados para cumplir con el objeto.

1.3. vocabulario y siglas

BOQUEO DEL ANIMAL: inspeccion visual de la
corona dentaria para verificar la edad de los bovi-
nos mediante la inspeccion visual de los dientes:
pinzas, medios y extremos.

CUATRO (4) DIENTES PERMANENTES: presen-
cia de cuatro dientes permanentes (dos pinzas y
dos medios) en boca normal de un bovino como
maximo, sin exteriorizacion de otros dientes.

DTA: Documento de Transito de Animales (Resolu-
cion SENASA N° 178/01).

ESTABLECIMIENTO PROCESADOR: Empresa
frigorifica que recibe los animales vivos para la
faena, para la salida del mismo de carcasas, -Es-

tablecimiento Ciclo 1- y/o de cortes de carne enva-
sados o no —Establecimiento Ciclo 2-

ESTABLECIMIENTO PRODUCTIVO: empresa
rural dedicada a la produccion primaria, de terne-
ros —Establecimiento de Cria- o de novillos destino
faena —Establecimiento de Invernada-

ID ANIMAL: Clave de identificacion individual de
un animal.

INVERNADA: Actividad destinada al engorde de
bovinos con destino a faena.

OPERADOR: Persona fisica o juridica que haya fir-
mado contrato con la Certificadora para un determi-
nado tipo de certificacion.

RENSPA: Registro Nacional Sanitario del Produc-
tor agropecuario.

SENASA: Servicio Nacional de Sanidad y Calidad
Agroalimentaria.

TRAZABILIDAD: Herramienta que implica la iden-
tificacidony los registros que permiten individualizar
un producto a lo largo de sus etapas de produccién
y/o procesamiento.

TRI: Tarjeta de Registro Individual de Tropa (Reso-
lucion SENASA N° 15/2003).

TROPA: Grupo de animales con alguna caracte-
ristica en comin (mismo transporte, mismo corral,
etc.)
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2.¢

: 1.4. documento de referencia

SENASA — DICA (2002), Programa Nacional de
Certificacion de Calidad en Alimentos, Documen-
to CCPOA 280 PE: Presentacion y Gestion de
Protocolos.

PROTOCOLO DE PRODUCCIONJ

2.1.establecimiento productivo

2.1.1 - El Establecimiento debe estar asentado en la
Provincia de la Pampa, Replblica Argentina.

2.1.2 - Los establecimientos deberan poseer las ha-
bilitaciones nacionales o provinciales pertinentes
(RENSPA, etc.)

2.1.3 - Los establecimientos involucrados seran
aquellos que realicen sistemas
de Cria e Invernada sobre recursos pastoriles.

2.1.4 - Personal:

2.1.4.1 - El establecimiento debe asegurar que todo
el personal sea adecuadamente instruido y entre-
nado en relacion con su actividad. Todo el perso-
nal que realice tareas, incluyendo tomar decisio-
nes gerenciales y llevar a cabo operaciones que
puedan tener un impacto significativo en el consu-
midor, operador, medio ambiente y animales o cul-
tivos, debe ser competente sobre la base de una
apropiada educacion, formacion y/o experiencia.

Las areas a cubrir para los animales incluyen:

* Bienestar de los animales

* Uso de medicamentos

* Nutricién

* Residuos del establecimiento

Las areas a cubrir para los cultivos a granel incluyen:
* Manejo de Maquinaria

* Uso de plaguicidas

* Uso de fertilizantes

2.1.4.2 - Las normas de higiene del establecimien-
to deben ser adoptadas por el personal cuando de
acuerdo a su actividad se vea comprometida su
persona o la integridad del producto. El personal
debe recibir instruccion basica sobre los requeri-
mientos de higiene del establecimiento.

La formacién debe cubrir la necesidad de:

e Limpiarse las manos

e Cubrirse los cortes en la piel

e Limitar el fumar, comer y beber a las areas apro-
piadas

* Notificar cualquier infeccion o problema de salud
pertinente

e Utilizar ropa de proteccion de acuerdo a las ta-
reasy riesgos potenciales

2.1.4.3 - Debe identificarse claramente a un res-
ponsable de los asuntos relacionados con la salud,
seguridad y bienestar del personal.

2.1.4.4 - Debe disponerse de un Procedimiento en
caso de accidentes (responsable, teléfono, boti-
quin, hospital mas cercano, etc.).

2.1.45-Todos los empleados deberan serinformados
del contenido del Procedimiento citado en 2.1.4.4

2.1.4.6 - En caso de tareas que asi lo requieran, el
personal debe usar equipo de proteccién acorde.
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2.1.4.7 - La(s) persona(s) responsable(s) de tomar
decisiones sobre el uso de los agroquimicos y/o
medicamentos debe tener la formacién apropiada
incluyendo el reconocimiento de enfermedades,
plagas y malezas.

2.15 - Instalaciones y Equipamiento:

2.15.1 - Las instalaciones deben ser adecuadas
para el proposito que estan destinadas, manteni-
das en buenas condiciones y deben ser utilizadas
para conseguir el objetivo de este protocolo.

2.15.2 - Se debe establecer e identificar en un
mapa o plano del establecimiento, un sistema de
referencias para cada divisién del campo, corral,
parcela, galpon de ganado u otro lugar/area utili-
zado en la produccion.

2.1.5.3 - Debe haber un tablero con informacion si-
tuado junto al teléfono, escritorio y/o en lugar de
facil acceso, conteniendo:

» Mapa del establecimiento con referencias

* Instrucciones para llegar al Hospital mas proximo
* Ubicacion de las fuentes de agua para combate
de incendios

* Teléfonos de emergencia

2.1.5.4 - Deben identificarse claramente los luga-
res que presenten riesgos al personal.

2.15.5 - Todas las instalaciones eléctricas con vol-
taje de linea deben estar fuera del alcance de los
animales, protegidas y colocadas adecuadamente
a tierra.

2156 - El establecimiento debera minimizar el
riesgo de infeccion por plagas en las edificaciones
y otras instalaciones. Deben tomarse medidas para

prevenir, evitar y/o erradicar roedores.

2.1.5.7 - Los establecimientos deben estar libres de
basura y desperdicios. Deben tener medios ade-
cuados para deshacerse de los mismos para evitar
la creacion de un ambiente propicio para el desa-
rrollo de plagas y enfermedades.

2.16 - Uso del Agua y Suelo:

2.1.6.1 - Se debe obtener asesoramiento sobre la
extraccion del agua de las autoridades o profe-
sionales competentes. Realizar un anélisis fisico
quimico y bacteriolégico de cada aguada del esta-
blecimiento cada tres (3) afios.

2.1.6.2 - Los establecimientos deben tener un mapa
de suelos para ayudar al plan de las rotaciones y
asistir en el uso adecuado y 6ptimo de los plaguici-
das, fertilizantes y abonos orgénicos.

2.1.6.3 - Los productores deben ser concientes del
riesgo de lixiviacion de nitratos, provenientes de la
aplicacion de agroquimicos o abonos organicos,
en areas sensibles (tales como napas freaticas) y
deben buscar de minimizar dicho riesgo.

2.1.6.4 - El abono organico debe almacenarse de
manera apropiada para reducir el riesgo de conta-
minacion del medio ambiente.

I2.2. manejo de agroquimicos

2.2.1 - Los productos agroquimicos deben estar
guardados en un local:

* Sdlido

* Seguro

* Resistente a las heladas

* Bien ventilado




* Bien iluminado

* Lejos de otros materiales (Ej.: semillas, fertilizan-
tes, etc.)

* Estantes construidos con materiales no absor-
bentes

» Capaz de contener derrames

2.2.2 - Deberan ser utilizados los medios adecua-
dos para medir y mezclar los productos agroqui-
micos.

2.2.3 - Las llaves y el acceso a los productos agro-
quimicos deben estar limitados solamente a los
trabajadores que tienen formacion en el manejo de
los mismos.

2.2.4 - Todos los productos agroquimicos estaran al-
macenados en su envase original.

2.25 - Los envases vacios de los agroquimicos
deberan ser destruidos, de manera de evitar el
contacto con las personas y la contaminacién del
medio ambiente.

2.2.6 - Los productos vencidos deberan ser reti-
rados del establecimiento de manera de evitar el
contacto con las personas y la contaminacién del
medio ambiente.

2.2.7 - Los fertilizantes liquidos deben ser almace-
nados:

22711  Tan lejos como sea posible de cualquier
curso de agua, cuneta o sistema de drenaje.

2.2.1.2 - En un tanque disefiado de acuerdo con
el tipo y cantidad de liquido almacenado, de mate-
rial resistente a la corrosion por el producto y cuya
base esté disefiada para soportar todo el peso del
envase lleno.

2.2.1.3 - En un area donde no sea dificultoso el es-
tacionamiento de grandes vehiculos de reparto.

2.2.7.4 - Si se usa un tanque de plastico reforzado
con fibra de vidrio (GRP) deben ponerse defensas
apropiadas en los lugares de llenado y vaciado
para prevenir dafios provocados por golpes de ve-
hiculos durante el uso.

I2.3. maquinaria

2.3.1 - Toda la maquinaria presente en el estableci-
miento deberd ser usada para los fines que fue di-
sefiada. La misma deberé ser utilizada, mantenida
y calibrada por personal capacitado.

2.3.2 - Los camiones y remolques que carguen
granos para alimento de animales, se deben lim-
piary adecuar con el propdsito de cargar materias
primas que formen parte de la cadena alimenticia,
teniendo especial cuidado con la limpieza de los
remolques de doble propésito para evitar contami-
nacion.

I2.4. ingreso de animales

2.4.1 - Podran ingresar a certificacion reproducto-
res bovinos machos y hembras para Cria y bovinos
machos castrados (novillos) y hembras para Inver-
nada.

2.4.2 - Todos los animales cuando sean transporta-
dos, deberan estar acompafiados de la documen-
tacion que cumpla con los requerimientos legales
(DTA) y servira para determinar el establecimiento
de origen.
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2.4.3 - El ganado proveniente de establecimientos
no pertenecientes al Protocolo debe cumplir un
plazo minimo de residencia de 90 dias en un esta-
blecimiento aprobado antes de ser habilitado como
ganado certificado.

2.4.4 - Cada animal bajo certificacion debe ingresar
a los potreros de pastoreo identificado individual-
mente (ID animal) y deben existir registros que de-
muestren la trazabilidad hasta el establecimiento
donde nacieron.

245 - Sélo se aceptaran animales de razas puras
britdnicas y/o continentales y/o sus cruzas respec-
tivas. En el caso de tener sangre de razas indicas,
los animales deberan poseer un mayor porcentaje
de razas britanicas y/o continentales.

2.5. manejo productivo de ganado

25.1- El ganado se debe inspeccionar regularmen-
te con una frecuencia apropiada a su clase una
vez al dia, excepto cuando las circunstancias (por
ejemplo el tipo de campo) no lo permitan; en ese
caso serd inspeccionado semanalmente.

2.5.2 - El establecimiento debe llevar un registro de
movimientos de animales.

2.5.3 - Cuando el manejo de los animales se haga
a través de lote o grupos de animales, la identifi-
cacion individual de los mismos deberad quedar
registrada.

2.5.4 - La superficie destinada al rodeo debe ser de
tamafio suficiente como para permitir una apropia-
da densidad de poblacion.

2.5.5 - Los vacunos deben ser agrupados de acuer-
do a su tamafo y edad.

2.5.6 - Los machos y hembras sexualmente madu-
ros deben ser agrupados en forma apropiada para
evitar prefieces no deseadas.

25.7 - Los toros deben ser seleccionados cuidado-
samente (especialmente en el caso de vaquillonas)
tomando en consideracion raza, tamafio, edad y
comportamiento anterior para disminuir la posibili-
dad de posteriores problemas en la paricion.

I2.6. alimentacion

2.6.1 - Los animales de los establecimientos de Cria
y/o Invernada deben alimentarse sobre potreros
con campo natural y/o sobre pasturas implantadas,
verdeos y/o rastrojos de cultivos. Para Invernada,
los animales deben alimentarse por un minimo de
180 dias en establecimientos dentro del sistema.

2.6.2 - Los animales deben tener libre acceso al fo-
rraje para su cosecha directa en los potreros y al
agua de bebida. Se podran subdividir los potreros
en parcelas de distintos tamafios con alambrado
eléctrico.

2.6.3 - Podran ser utilizados para la alimentacion
henos vy silajes sin limitaciones. Podran utilizarse
estratégicamente, suplementos energéticos y/o
proteicos de origen vegetal.

26.4 - En caso de emergencia climatica y/o ante
la falta del forraje necesario para el correcto de-
sarrollo de la actividad por déficit estacional, el
establecimiento podra utilizar granos de cereales,
oleaginosas y/o derivados industriales provenien-
tes de ellos en las distintas categorias de anima-




les. La administracion diaria no debera superar el
1% del peso vivo del animal calculado en base a
materia seca.

2.6.5 - Los emprendimientos que mezclan alimentos
en sus propias maquinas deben preparar un Ma-
nual de Preparacion para las diferentes mezclas
que muestre el porcentaje de cada componente.

2.6.6 - Los terneros recién nacidos deben recibir
calostro durante un minimo de tres dias desde su
nacimiento, sea de su madre o de una fuente al-
ternativa. Para obtener beneficios inmunoldgicos
completos, el calostro se debe suministrar dentro
de las 6 horas del nacimiento.

2.6.7 - No se debe destetar prematuramente al ga-
nado joven. Ningln ternero podra ser privado del
acceso a una fuente apropiada de leche o sustituto
de leche antes de estar preparado fisiol6gicamen-
te para subsistir sin ella. No se debe retirar la leche
de la dieta hasta cumplidas las cinco semanas de
vida, periodo durante el cual deben tener concen-
trados de alta calidad, forraje y agua fresca dispo-
nibles libremente.

2.6.8 - En los casos en que el acceso a la alimen-
tacion sea restringido, todo el ganado debe poder
obtener su racion diaria.

26.9 - No deben usarse hormonas ni antibiéticos
terapéuticos para estimular el crecimiento.

2.6.10 - Todos los alimentos deben ser almacena-
dos de forma tal de evitar todo riesgo de cualquier
contaminacion cruzada con otros alimentos, agro-
quimicos, cuerpos extrafios, etc.

2.6.11 - Los alimentos deben ser guardados en for-

ma separada, en depdsitos a granel o bolsas, cla-
ramente etiquetados e identificados.

2.6.12 - Los alimentos especificos para diferentes
especies deben estar claramente identificados y

ser almacenados separadamente.

2.6.13 - Todos los recipientes, tolvas y camiones se
deben limpiar regularmente.

2.6.14 - Los comederos deben estar en una hase
firme con libre drenaje.

2.7. manejo sanitario y de

Imedicamentos

2.1.1 - Todos los establecimientos con emprendi-
mientos animales deben tener un Veterinario de-
signado. Las visitas veterinarias deben tener lugar
por lo menos dos veces por afio.

272 - Cada establecimiento debe tener un Plan
Sanitario que incluya todos los tratamientos a rea-
lizarse durante la cria y el engorde de los animales
bajo certificacién. Dicho plan estara basado en la
prevencion de las enfermedades y debera estar fir-
mado por un Profesional Veterinario.

2.1.3 - Se debera llevar un registro de todos los
tratamientos tacticos, estratégicos y/o de rutina
realizados como asi también los realizados fuera
del plan sanitario del establecimiento.

274 - Sélo serad permitido el uso de productos
aprobados por SENASA en su estricto uso segun
marbete. El Plan Sanitario debe contener un Lista-
do de los medicamentos utilizados.
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2.1.5 - Los medicamentos para tratamiento usados
por fuera del Plan Sanitario previsto, seran permi-
tidos solamente cuando sea necesario y cuando
hayan sido recetados por un veterinario.

2.7.6 - Todo animal que sea tratado fuera del Plan
Sanitario sin la adecuada justificacion, debera ser
retirado del Protocolo de Calidad y debera regis-
trarse su baja del sistema (N° de caravana).

2.1.7 - Deberan estar siempre presentes las eti-
quetas o marbetes de los medicamentos utilizados
segun el Plan Sanitario. Durante la auditoria se re-
querird que estén las etiquetas o marbetes.

2.1.8 - Deben respetarse los periodos de espera de
los productos utilizados por medicacidon veterinaria
y cumplirse estrictamente. Por lo tanto, cualquier
animal vendido a otro establecimiento antes de la
expiracion del periodo de espera debe ser acom-
pafiado por una constancia escrita de la naturaleza
y fecha del tratamiento y la fecha en la que finaliza-
ra el periodo de recuperacion.

2.1.9 - Todo establecimiento de cria y/o invernada
debe estar equipado con instalaciones apropiadas
para aislar animales enfermos o heridos.

2.7.10 - Debe haber una forma de identificacion visual
que permita reconocer animales especificos o lotes
de animales que hayan recibido tratamiento (para el
que se requiera un periodo de espera), por lo menos
hasta que este periodo se haya completado.

2.1.11 - Debe llevarse un registro de los medios
visuales para identificar a los animales tratados
con medicamentos, ademas de los nimeros de
identificacion individuales o grupales (por ejemplo,
marcas de spray o cintas en la cola)

2.7.12 - Cualquier tratamiento que incluya una ope-
racion de cualquier animal debe ser llevado a cabo
por un veterinario.

2.1.13 - Todo el equipamiento veterinario debe es-
tar limpio y bien mantenido.

2.1.14 - Los medicamentos deben estar almacena-
dos de acuerdo con las instrucciones de su etique-
ta (inclusive refrigerados cuando se requiera) en
un lugar sélido, seguro y con acceso solamente al
personal autorizado.

2.1.15 - Todos los medicamentos deben estar alma-
cenados en su envase original, que debe ser man-
tenido en condiciones adecuadas para que se pue-
da leer facilmente su etiqueta de instrucciones.

2.1.16 - Los envases vacios de medicamentos no
deben ser vueltos a utilizar. La eliminacion de los
mismos se debe hacer de manera de evitar su con-
tacto con humanos y la contaminacion del medio
ambiente.

2.1.17 - Los medicamentos vencidos deberan ser
retirados del establecimiento de manera de evitar
el contacto con las personas y la contaminacion
del medio ambiente.

2.71.18 - Cada establecimiento debe demostrar co-
nocimiento para localizar y tratar casos de agujas
que se hayan roto durante cualquier actuacion y
permanezcan dentro del animal. Se debe garan-
tizar que en ningun caso las agujas rotas de esta
forma puedan llegar a la cadena alimenticia. Cual-
quier animal involucrado en un incidente de rotura
de aguja debe ser marcado y no podré ser vendido
como aprobado por el Protocolo de Calidad, y no
debera ser faenado para consumo humano antes



de que expire el periodo de recuperacion corres-
pondiente a la medicacion que se le estaba sumi-
nistrando en ese momento.

2.7.19 - Las agujas utilizadas y los instrumentos agu-
dos se deben disponer en forma segura dentro de
una caja de agujas de una manera responsable.

2.7.20 - Los animales muertos deben ser protegi-
dos contra pajaros y otros animales eliminandolos
rapidamente mediante enterramiento, digestor,
procedimientos de incineracion de acuerdo con
las restricciones legales impuestas por las autori-
dades competentes.

2.8. bienestar animal

2.8.1 - Los animales deberan estar en libertad, no
confinados y en cantidades adecuadas para su co-
rrecto manejo grupal. Estd prohibido atar los ani-
males por largos periodos.

2.8.2 - Deberan contar con libre acceso a sombray
agua de bebida apta para su consumo.

2.8.3 - Se debe proveer un area seca y con buen
drenaje para que todo el ganado se pueda echar
(dormidero).

2.8.4 - Se deben tomar precauciones para mantener
al ganado libre de excesiva materia fecal.

2.8.5 - Para las areas de pastoreo se debe tomar
en cuenta la adecuacion de las razas al medio. Si
el ganado tiene poca adaptacion al medio, para
salvaguardar su bienestar, debe ser trasladado a
areas mas favorables o provisto de adecuada pro-
teccion en caso de no haber refugios naturales

adecuados (por ejemplo reparo, arboles) para pro-
tegerlo de condiciones climaticas adversas.

2.8.6 - Entodo momento los animales deben ser tra-
tados y manejados de manera de protegerlos del
dolor, heridas y enfermedades.

2.8.7 - Todas las instalaciones, recorridos y corra-
les deben estar libres de salientes punzantes, es-
quinas, rieles rotos 0 maquinaria que pueda provo-
car que los animales se lastimen a si mismos.

2.8.8 - Los animales deberan ser tratados de ma-
nera de minimizar el estrés por lo tanto no seran
permitidas las picanas eléctricas y/o los perros no
entrenados para su manejo racional. Los perros
utilizados deberan ser tratados de acuerdo a un
plan sanitario especifico del establecimiento.

2.8.9 - Las instalaciones para el trabajo deberan
contar con las minimas comodidades necesarias
para su manejo y embarque y deberan estar en co-
rrectas condiciones para evitar golpes y minimizar
las situaciones de estrés.

2.8.10 - Debe haber un area con buen drenaje para
el ganado en invierno.

2.8.11 - Sélo se permite descornar al ganado vacu-
no mayor de 90 dias si se demuestra que es nece-
sario (por ejemplo cuernos encarnados), pudiendo
ser realizado Gnicamente por operario competente
y/o veterinario.

2.8.12 - Los terneros se descornaran mediante
cauterizacion quimica sin anestesia, Unicamente
durante las dos primeras semanas de vida.

2.8.13 -Los establecimientos deben asegurarse
que haya disponible suficiente cantidad de per-
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sonal competente para mantener los niveles de
cuidado y bienestar de los animales requeridos por
el Protocolo. Debe demostrarse la experiencia y
calificacion del personal, tanto permanente como
transitorio, empleado por el Establecimiento.

2.8.14 - Todas las instalaciones eléctricas con vol-
taje de linea deben estar fuera del alcance de los
animales, protegidas y colocadas adecuadamente
a tierra.

2.8.15 - Los animales no podran tener acceso a los
lugares donde existan pinturas, u otros compues-
tos quimicos que puedan ser toxicos salvo desin-
fectantes autorizados.

2.8.16 - Todas las pinturas, desinfectantes y otros
compuestos quimicos deben ser almacenados le-
jos de los animales y los alimentos para evitar con-
taminacion.

2.8.17 - Cuando se trate del sacrificio de animales
accidentados, deben observarse principios huma-
nitarios.

I2.9. expedicion de animales

2.9.1 - Cada tropa que sea transportada hacia un
campo de recria/invernada o hacia un frigorifico
para su faena, debe estar acompafiada de la do-
cumentacion que cumpla con los requerimientos
legales (DTA), cantidad y categorias de animales
transportados, identificacion (ID animal referen-
ciado en el TRl/certificado de Exportacion) de
acuerdo a la Norma vigente del SENASA, y servira
para determinar el establecimiento de origen y que
cumple con el presente documento normativo.

2.9.2 - Se deben tomar precauciones para que el
ganado embarcado hacia un establecimiento de
recria/invernada o hacia un frigorifico no esté cu-
bierto de excesiva materia fecal y esté preferente-
mente seco.

2.9.3 - Para el traslado de los animales se debera
contar con el espacio suficiente en los camiones
con el fin de evitar golpes y situaciones de traza-
bilidad.

2.10. establecimiento de cria y/o
invernada

I
Para el seguimiento de la trazabilidad, se debera
contar con al menos los siguientes documentos o
sus equivalentes en los respectivos Establecimien-
tos de Produccion Primaria:




ETAPA

* Alimentacion y Manejo

DATO CRITICO
*]

ESTABLECIMIENTO

DOCUMENTO

* Registro de Potreros bajo

de Potreros ~N°DE POTRERO | Certificacion
FORRAJE DE BASE
* Ingreso de Animales al DTA
Establecimiento
* Registro de Manejoy
* Alta de Animales al Sistema ID ANIMAL Produccion
N°LOTE/GRUPO -
* Suplementacion Estratégica - ALIMENTO * Registro de Suplementacién
N° LOTE/GRUPO -

» Sanidad Animal

Tratamiento

* Registro de Tratamientos

N° LOTE/GRUPO Veterinarios
ID ANIMAL

* Baja de Animales al Sistema * Registro de Manejoy
N° LOTE/GRUPO Produccion

* Expedicion de Animales a - N°LOTE/GRUPO -

Invernada o Frigorifico ID ANIMAL * Informe o Remito
DTA

' CUMPLEN PROTOCOLO

Cada Operador debe presentar a la Certificadora,
un diagrama de equivalencias de sus registros con
los especificados en el presente.

Registros Produccion primaria

El sistema de documentacion del Operador debera
contener como minimo los siguientes aspectos:

* Razén Social
* Organigrama de la Empresa

potreros

Animales

* Distribucion de los Cargos
* Plano del Establecimiento
* Procedimiento de ingreso o alta de Animales.
* Procedimiento de loteo de animales y manejo en

* Procedimiento de Alimentacion
* Procedimiento de Sanidad

* Procedimiento de Trazabhilidad
* Procedimiento de Despacho de Expedicion de
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PROTOCOLO DE PROCESO

3.1. establecimiento procesador

3.1.1-El establecimiento procesador debe estar
asentado en el territorio de la Republica Argentina
y habilitado por SENASA como establecimiento
frigorifico para el destino correspondiente.

3.1.2 - Los animales entregados para faena deben
poder ser trazados hasta el establecimiento de su
Gltimo movimiento.

3.1.3 - Quedaré bajo la responsabilidad del frig-
orifico el efectuar regularmente, mediante un
laboratorio acreditado e independiente, andlisis de
muestras con el fin de detectar el uso de sustan-
cias prohibidas como por ejemplo para estimular
el crecimiento o el rendimiento, asi como el uso
de sustancias permitidas. Se permite que esto sea
parte de un Programa Nacional llevado a cabo por
la autoridad competente en plantas frigorificas.

3.14 - Los resultados de los andlisis de residuos
deben ser trazables hasta el establecimiento, y
los mismos pueden haber sido realizados como
parte de un sistema de muestreo, sin que necesari-
amente se haya hecho un anélisis en el establec-
imiento propio.

3.2. verificacion a faena

3.2.1 - Los novillos/vaquillonas al momento de ser
faenados no deben tener mas de cuatro (4) dientes
permanentes, verificado mediante boqueo del ani-
mal en el frigorifico.

3.2.2 - La edad, la categoria e identificacion indi-
vidual de los animales debe verificarse en el estab-

lecimiento faenador antes de que el animal faenado
sea separado de su identificacion individual (cara-
vana, etc.).

3.2.3 - En caso de ser necesaria la certificacion de
razas —hiotipo racial- se seguiran los protocolos
especificos de cada raza en particular.

I3.3. identificacion y trazabilidad

3.3.1 - El establecimiento debe adoptar medidas
que proporcionen identificacion y registros que
garanticen la trazabilidad de los animales, desde
la faena hasta la obtencion de cortes y productos
bajo certificacion con el atributo de calidad.

3.3.2 - Estas medidas se deben aplicar desde su in-
greso, procesos intermedios, almacenamiento y
hasta su despacho en el establecimiento, evitando la
pérdida de integridad y/o mezcla de los productos.

3.3.3- La unidad minima de identificacion y trazabil-
idad exigida es el nimero de tropa de animales,
reses, medias reses, cortes y/o envases bajo cer-
tificacion.

3.4. identificacion del producto

Icertificable

3.3.4 - Se aplica el sello y/o logo de certificacion
sobre envases que contienen carcasas y/o cortes
de carne provenientes de bovinos que hayan cum-
plido con el presente protocolo de calidad.




3.5. registros del
establecimiento procesador

Para el seguimiento de la trazabilidad se debera
contar con al menos los siguientes documentos o
sus equivalentes en los respectivos Establecimien-
tos Procesadores (Operadores):

_ b ETAPA _, DATO CRITICO _,/ DOCUMENTO

e i | *
N° LOTE/GRUPO * Informe o0 Remito
1D ANIMAL o
DTA

* Ingreso de animales al
Establecimiento

'CUMPLEN PROTOCOLO

N° TROPA

“N° Informe o Remito

‘DTA

* Registro de Recepcion
de Animales

* Faena de Animales ID ANIMAL

N° TROPA

* |dentificacion de N° TROPA

* Registro de Faena

medias reses N° GARRON

MENCION DEL ATRIBUTO

* AlImacenamiento en Camara ﬂ" TROPA
N° CAMARA o
N° GARRON

* Despostado N° TROPA

'MENCION DEL ATRIBUTO

* Registro de Despostado

* Envasado N° TROPA

'MENCION DEL ATRIBUTO

* Registro de Envasado

* Expedicion de Cortes N° TROPA

"ETIQUETADO

MENCION DEL ATRIBUTO

* Registro de Expedicion
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